
POISSON DU JOUR AU FOUR OU GRILLÉ                       P.S.M.
CUIT AU FOUR AVEC DES TOMATES CERISES, DES POMMES DE TERRE ET DES OLIVES ‘TAGGIASCHE’
GRILLÉ SERVI AVEC DES LÉGUMES DE SAISON

PEIXE DO DIA ASSADO OU GRELHADO          
ASSADO COM TOMATE-CEREJA, BATATAS E AZEITONAS TAGGIASCA
GRELHADO E SERVIDO COM LEGUMES DA ESTAÇÃO

TRANCHE DE POISSON DU MARCHÉ DU JOUR ,SALADE ROMAINE RÔTIE AVEC
MAYONNAISE AU SOJA 34

FILETE DE PEIXE DO MERCADO DO DIA, SALADA ROMANA ASSADA COM MAIONESE DE SOJA

FRITURE MIXTE “CASANITA” 30
CREVETTES, LANGOUSTINE, CALAMARS, CHIPIRONES ET SEICHE

FRITO MISTO “CASANITA”
CAMARÕES, LAGOSTIM, LULA, LULA PEQUENA E SÉPIA

BŒUF ‘VACÍO’ AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR 32

VACÍO COM BATATAS ASSADAS

SECRETO DE COCHON ‘IBERICO’ MARINÉ À LA TOMATE ET MÉLANGE DE LÉGUMES SAUTÉS 36

SECRETO ‘IBÉRICO’ MARINADO COM TOMATE E VEGETAIS MISTOS SALTEADOS

TRANCHE DE CÉLERI-RAVE CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, SAUCE PONZU, CRÈME DE POTIRON ET
LÉGUMES 24

FATIAS DE AIPO-RÁBANO COZIDAS A BAIXA TEMPERATURA, MOLHO PONZU, CREME DE ABÓBORA E VEGETAIS

A C C O M P A G N E M E N T /
A C O M P A N H A M E N T O

POMMES DE TERRE AU FOUR 7

BATATAS ASSADAS

MÉLANGE DE LÉGUMES SAUTÉS 10

VEGETAIS MISTOS SALTEADOS

POIVRONS DE PADRÓN 7

PIMENTÕES PADRÓN

P L A T S   P R I N C I P A U X /
P R A T O S  P R I N C I P A I S M E N U  D É G U S T A T I O N /

M E N Ú   D E G U S T A Ç Ā O
75€

PAR PERSONNE/POR PESSOA 
-2 personnes minimum-/-mínimo 2 pessoas-

TARTARE DE THON, PURÉE DE HARICOTS, CITRON ET CURCUMA
CARPACCIO DE COURBINE,ÉMULSION D'AGRUMES, HUILE DE BASILIC ET POIVRE ROSE

CREVETTES ROSE CRUES, PAIN BRIOCHE, ‘STRACCIATELLA’, NOISETTES CONCASSÉES ET LIMA

TARTARE DE ATUM, PURÉ DE FEIJÃO, LIMÃO E AÇAFRÃO
CARPACCIO DE COAXAR, EMULSÃO DE CITRINOS, AZEITE DE MANJERICÃO E PIMENTA ROSA

CAMARÃO ROSA CRU, PÃO BRIOCHE, "STRACCIATELLA", GRÃOS DE AVELÃ E LIMÃO

SANDWICH DE CRÈME DE MORUE ET CONFITURE DE POIVRON ROUGE
SANDUÍCHE DE BRANDADE DE BACALHAU E GELEIA DE PIMENTÃO VERMELHO

‘FUSILLONI MANCINI’ AUX FRUITS DE MER AVEC SAUCE TOMATE
CREVETTES, MOULES, PALOURDES, CALAMARS ET LANGOUSTINES

FUSILLONI "MANCINI" COM MARISCO E TOMATE
CAMARÃO, MEXILHÃO E AMÊIJOAS SEM CASCA, LULAS E LAGOSTINS

FILET DE BAR, PAK CHOÏ RÔTI ET CRÈME DE ANCHOIS

FILETE DE ROBALO, PAK CHOI ASSADO E CREME DE ANCHOVY

TIRAMISÙ CASANITA



E N T R É E S / E N T R A D A S
POISSON CRU DU CASANITA 44
CREVETTES ROUGES, LANGOUSTINES, CARABINEROS, PÉTONCLES, HUÎTRES

PEIXE CRU DO CASANITA
CAMARÃO VERMELHO, LAGOSTA, CAMARÃO CARABINEIRO, VIEIRAS, OSTRAS

CARPACCIO DE COURBINE,ÉMULSION D'AGRUMES, HUILE DE BASILIC, POIVRE ROSE ET LUPINS 26

CARPACCIO DE COAXAR, EMULSÃO DE CITRINOS, AZEITE DE MANJERICÃO, PIMENTA ROSA E TREMOÇOS

TARTARE DE THON, PURÉE DE HARICOTS CANNELLINI, CITRON ET CURCUMA 28

TÁRTARE DE ATUM, PURÉ DE FEIJÃO CANNELLINI, LIMÃO E AÇAFRÃO

CREVETTES ROSE CRUES, PAIN BRIOCHE, ‘STRACCIATELLA’ DE BUFFLONNE, NOISETTES CONCASSÉES ET
CITRON VERT 26

CAMARÃO ROSA CRU, PÃO BRIOCHE, ‘STRACCIATELLA’ DE BÚFALA, GRÃOS DE AVELÃ E LIMÃO

PAN BAO AVEC “PULLED THON”, CHOU ROUGE MARINÉ, SAUCE PIQUANTE 24

PÃOZINHO BAO COM “PULLED ATUM”, COUVE ROXA MARINADA, MOLHO PICANTE.

SANDWICH DE CRÈME DE MORUE ET CONFITURE DE POIVRON ROUGE 22

SANDUÍCHE DE BRANDADE DE BACALHAU E GELEIA DE PIMENTÃO VERMELHO

CHIPIRONES FRITS ENROBÉS DE FARINE DE RIZ AVEC RÉDUCTION DE VINAIGRE BALSAMIQUE 22

CHIPIRONES FRITO EM HARINA DE ARROZ COM REDUÇÃO DE VINAGRE BALSÁMICO

BOUILLON BLANC DE MOULES ET PALOURDES, GINGEMBRE ET CITRON 24

ESTUFADO BRANCO DE MEXILHÃO E AMÊIJOA, GENGIBRE E LIMÃO

ANCHOIS CANTABRIQUES, BEURRE FOUETTÉ ET PAIN ‘CRISTAL’ 36

ANCHOVAS CANTÁBRICAS, MANTEIGA BATIDA E PÃO CRISTAL

JAMBON IBERIQUE BELLOTA 100%, ‘EL TALEGO’ PAIN ‘CRISTAL’ ET TOMATE 38

PRESUNTO IBÉRICO 'EL TALEGO' 100% ALIMENTADO COM BOLOTAS, PÃO DE CRISTAL E TOMATE RALADO

FROMAGE DE CHÈVRE GRILLÉ, CRÈME DE POIREAUX RÔTIS, ÉPINARDS SAUTÉS ET
AMANDES CROUSTILLANTES 22

QUEIJO DE CABRA GRELHADO, CREME DE ALHO FRANCÊS ASSADO, ESPINAFRES SALTEADOS E AMÊNDOAS 
CROCANTES

ARTICHAUT GRILLÉ,  PESTO DE TOMATES SECHÉS ET POUDRE D'OLIVE 20

ALCACHOFRA GRELHADA, PESTO DE TOMATE SECO E PÓ DE AZEITONA

Piadine Emilia Roamagna//Pão Emilia Romagna achatado 5

P Â T E S  E T  R I Z /
M A S S A  E  A R R O Z

‘FUSILLONI MANCINI’ AUX FRUITS DE MER AVEC SAUCE TOMATE 30
CREVETTES, MOULES, PALOURDES, CALAMARS ET LANGOUSTINES

‘FUSILLONI MANCINI’ COM MARISCO E TOMATE
CAMARÃO, MEXILHÃO E AMÊIJOAS SEM CASCA, LULAS E LAGOSTINS

SPAGHETTI AUX PALOURDES ET POUTARGUE DE MULET 28

ESPARGUETE COM AMÊIJOAS E BOTTARGA DE TAINHA

RISOTTO DU 20E ANNIVERSAIRE 30
RIZ À L'ENCRE DE SEICHE, CREVETTES ROUGES CRUES ET RÉDUCTION DE CITRON

RISOTTO DE 20º ANIVERSÁRIO
ARROZ COM TINTA DE SÉPIA, CAMARÕES VERMELHOS CRUS E REDUÇÃO DE ABÓBORA

RAVIOLIS DE MORUE, COULIS DE DATTERINI CONFIT, BURRATA ET HUILE DE BASILIC 28

RAVIOLI DE BACALHAU, DATTERINI COULIS CONFIT, BURRATA E ÓLEO DE MANJERICÃO

`STROZZAPRETI` FAITS MAISON, CRÈME, SAUCISSE, SEICHE ET VIN SANGIOVESE 26

STROZZAPRETI CASEROS, NATA, LINGUIÇA, SÉPIA E VINHO SANGIOVESE

TAGLIATELLE AVEC RAGOUT ROMAGNOLO 22

TAGLIATELLE CON RAGÚ DA ROMAGNA

https://www.google.com/search?q=P%C3%A3o+achatado&oq=COME+SI+CHIAMA+LA+PIADINA+ROMAGNOLA+IN+PORTOGHESE&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIHCAEQABjvBTIHCAIQABjvBTIKCAMQABiABBiiBDIHCAQQABjvBTIKCAUQABiABBiiBNIBCDY2MTJqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8&mstk=AUtExfCeds2co852pQvfn7mJ6Dyf4ejvHHzo0llF1vDCcVkNZQ6WAgw1kRL9dAsSpabAZ6uDOk8CtYTNWN8YrTar8f6VUzAqlfTsNbLGXXp8lkKhRdD31mKh37chj1RJnR38IVY8hPIir4H4ReQr5fnZy38ZHJCyKVAB4_Tv34RQiY_TSCeQvc_SOvGW2_gefbBlyOI3ukjrWaii4HGDjkKWCFu25WQEDCaFi7SrEXtgCxHaRajjVXjErdzuFb4Bcvn-1jI0Noqlugl7NaEWcRsb5MVA&csui=3&ved=2ahUKEwjzyYrljLuTAxWUUqQEHb59AUQQgK4QegQIAxAB

